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FORMULES

BALTHAZAR

Uniquement le midi, du lundi au vendredi, hors jours fériés et
vacances scolaires (voir tableau)

=PLATDUJOUR . ... .. ... .. . e 12,50 €
- ENTREE + PLAT ou PLAT + DESSERT .. .................. 16,50 €
- ENTREE + PLAT + DESSERT .. . . . . . ..................... 19,90 €
- MENU ENFANT (moinsde 10ans) .................... 12,00 €

Boisson 15cl + Pizza (jambon ou fromage) ou steak haché - frites ou
penne (carbonara ou bolognaise) ou mini burger - frites ou poulet crispy - frites
+ mousse au chocolat ou 1 boule de glace au choix

PLANCHES A PARTAGER

PLANCHE CHARCUTERIE ET FROMAGE «<MAISON CASANOVAS» -&
Jambon Serrano Duroc, fuet Catalan, jambon blanc,
chorizo, paté Catalan, Manchego, pan con tomate.

PLANCHE «TAPAS DU BALTHAZAR» -& 2 4 6
Chistorra planxa, croquettes de jambon, champignons aioli, POISONNOs POISOnNNes: Personnes
Pinxo soubressade, chévre Serrano 18€ 36€ BA4€
PLANCHE DE LA MER -&
Tentacules d’encornet marinées, couteaux planxa a la persillade,
pain bao au saumon créme d’aneth, rillettes de poisson maison, accras de morue
ENTREES
SCEUFS MIMOSA -5 . ...ttt 6,50 €
- OS A MOELLE, PAIN GRILLE (10/15 minutes) 55 . . . . o ee oo 10,90 €
- CRYSTAL DE COLLIOURE —é .................................. 13,90 €
Pain crystal, escalivade, filets d’anchois, tapenade
- COUTEAUX A LA PLANXA, PERSILLADE, POINTE D’AiOLI —é .......... 14,00 €
- JAMBON SERRANO DUROC ET PAN CON TOMATE —é ............. 14,50 €
- BURRATA CREMEUSE, TOMATES ANCIENNES ET PESTO MAISON —é ..... 14,50 €
-FOIE GRAS MI-CUIT MAISON AU MUSCAT ET PIMENT D’ESPELETTE (SELON ARRIVAGE) ﬂ% 22,50k
S L ES PETITE GRANDE
-BALTHAZAR & . ... ........................ 1420€ ...1990¢€
Foie gras mi-cuit maison au muscat, magret fumé maison,
tranches de lard, oeuf poché, tomates fraiches, mesclun, vinaigrette
-CHEVRECHAUD & .. ... .................. 1320€ ...17.90¢€
Cabécou lardé, Cabécou aux herbes, chévre frais au sésame et pavot
sur pain d’'épice, chévre frais oignons frits sur pain d’épice,
cerneaux de noix, tomates fraiches, mesclun, vinaigrette
-CAESARPOULET 5 .. .. ... .................. 13,20 € 17.90 €
Filet de poulet mariné, poulet crispy, copeaux de Parmesan, croitons,
oeuf poché, sauce Caesar maison, tomates fraiches, mesclun
- CAESAR PANES VEGETAUX & ®. .. ........... 13,20 € 17,90 €
Panés végétaux, copeaux de Parmesan, croitons, oeuf poché,
sauce Caesar maison, tomates fraiches, mesclun
-NORVEGIENNE -5 . . .. ... ... ..., 19.90 €
Saumon fumé maison, saumon fumé au fromage frais, avocat, mangue,
tomates fraiches, oignons rouges, mesclun, vinaigrette
- SALADE D’ENCORNETS MARINES & .. ... ............... 19,90 €
Tentacules d’encornet, marinade ail, persil et citron, tomates fraiches,
oignons rouges, mesclun
- POKE BOWL 5 TARTAREDETHONOUTOFU @ . .. ............ 19.50 €
Mélange de céréales, tartare de thon ou tofu, dés d’avocat, concombre, mangue,
salade de wakamé, féves de soja, oignons crispy, sauce Thai, vinaigrette
-CAMEMBERTROTI & ... .. ............................ 19,50 €
Camembert au lait cru réti au four, charcuterie, frites fraiches, mesclun
-DEVIANDES 5 ... ... ... ... 26,90 €
Demi-magret de canard, bavette d'Aloyau, rib’s de porc,
frites fraiches, mesclun, aioli
=DEPOISSONS 5 ... ..ot 26,90 €
Filet de loup, thon snacké, fricassée de calamars, gambas, moules, légumes du moment, aioli
-FORMULEPARILLADE = & . . . ... ... . 29,90 €
PARILLADE + BIERE BLONDE (25cl) ou VERRE DE VIN BLANC ou ROUGE (12,5c¢l)
Selon arrivage - Garnitures du moment
- THON SNACKE, SAUCE VIERGE EXOTIQUE & ... ... ... ... 23,50 €
- SAUMON SNACKE, CREME D’ECHALOTES & .. .......... 24,00 €
- LE LOUP DU BALTHAZAR & .. ... ... ...\, 24,00 €
Servi en filet, ail torréfié et finement émincé, jambon Serrano,
romarin, vinaigre de Xérés, piment d’'Espelette, huile d’'olive
- FRICASSEE DE CALAMARS EN PERSILLADE, AIOLI & . . . .. 21,80 €
-WOK &GO THONOUTOFU @ ........................... 24,00 €
Nouilles de riz, poivrons, oignons, germes de soja, courgettes, carottes,
féves de soja, coriandre, cacahuétes, oignons crispy, sauce Thai
-FISH & CHIPS DE CABILLAUD -& ........................ 19,90 €
Frites fraiches, mesclun, sauce tartare maison
- MOULES FRITES -5 (SELON ARRIVAGE)
- MARINIERES Ail, oignon, vinblanc, céleri ... .............c.oouu.... 15,90 €
- ROQUEFORT Moules mariniéres + sauce Roquefort . . ... .............. 17,90 €
- CREME D’ECHALOTES Moules mariniéres + creme d’échalotes . . . .. ... ... 17,90 €

VIANDES

- STEAK HACHE (150 gr) -&
-ALAPLANXA Frites fraiches, mesclun, ketchup maison 14.90€ .. XXL (300gn= 1990 €
- EN SAUCE Frites fraiches 1790 €.. XXL (300gn= 22,90 €

- STEAK A CHEVAL (150 1) & 1690 €. . XXL (300gn= 21,90 €

Steak haché, 2 oeufs a cheval, tranches de lard, frites fraiches,
mesclun, ketchup maison

- ESCALOPE DE POULET FORESTIERE 2 .. ................. 18,90 €
Frites fraiches, créme, champignons de Paris
- ESCALOPE DE VEAU MILANAISE (veau primeur des Pyrénées) = .. . 23,00 €
Tagliatelles fraiches, sauce Napolitaine
- MAGRET DE CANARD (+. 300 g1 -5
-ALAPLANXA Frites fraiches, mesclun . . . . .o 22,90 €
-EN SAUCE* Frites fraiches . . ... .vvveerseeeeieennnns, 2090 €
-MR SEGUIN 2 Cabécou, miel, frites fraiches . . . .. ................... 26,90 €
- BAVETTE D’ALOYAU A L’ECHALOTE (*/- 220 gr) frites fraiches 1% .. 1990 €
- ENTRECOTE (+/. 300g1) &
- ALAPLANXA Frites fraiches, mesclun ... ......\ovveieriieeennn, 22,90 €
-EN SAUCE* Frites fraiches ... ... .....\oersinseneeineinnis, 2090 €
- ANDOUILLETTE AAAAA SAUCE MOUTARDE A L'ANCIENNE fitesiches -2 .. 21,50 €
= ROGNONS DE VEAU EN PERS".LADE Frites fraiches, mesclun 'é 21 ,50 €
- RIB'S DE PORC SAUCE BARBECUE Fiites fraiches = . ....... 21,50 €
- JARRET DE PORC XXL (ROTI SUR PLACE) Fiies aiches 2 .. ... 2690 €

. A o N e e A A
* Sauce au choix : Roquefort = , poivre =, aioli, confit d'échalotes=, BBQ, tartare 5,
ketchup ¥} mayonnaise 4  moutarde & 'ancienne -2

TARTARES

Viande de boeuf AUBRAC hachée par nos soins
Servis avec frites fraiches, mesclun

- TARTARE TRADITION-&

Viande hachée 180gr, capres, cornichons, moutarde, sauce
Worcestershire, ketchup, oignons rouges, jaune d'oeuf

NORMAL XXL
(180gn  (360gr)
1800€ ...2590¢

-TARTAREITALIEN 5 .................. .. ... 2190€ ... 2890¢€
Tartare tradition, copeaux de Parmesan, pesto, tomates confites

-TARTARE ROQUEFORT & .. .. .................. 2100€ ... 2890¢€
Tartare tradition, Roquefort

-TARTARETHAT & ..................... ... 2190€...2890¢€
Viande hachée 180gr, marinade Thai, cacahuétes, menthe hachée,
citron vert, coriandre

- TARTARE FOIE GRAS MAISON = .. ............. 2600€ ... 3190¢€
Tartare tradition, foie gras maison

- DUO DE CARPACCIO ITALIEN ET THAT 5 .. .. ... 2190¢€
Viande de boeuf Charolais, pétales de Parmesan, pesto maison,
champignons de Paris, tomates confites, coriandre, oignons rouges
capres, marinade Thai, cacahuétes, menthe fraiche, citron vert, mesclun

-TARTAREDETHON S ......................... 2190€ ... 2890¢€

Thon, mangue, avocat, sauce vierge

SUPPLEMENTS

- GARNITURES &

Frites fraiches, écrasé de pommes de terre, légumes du moment, penne, mesclun

- SAUCES MAISON 5

Roquefort, poivre, confit d'échalotes, tartare, ketchup, mayonnaise, moutarde a I'ancienne

- AIOLI OU SAUCE BARBECUE

En raison de la conjoncture actuelle, certains plats peuvent étre manquant.
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Penne ou Tagliatelles

= BOLOGNAISE Sauce tomate, viande de boeuf hachée —é ............ 14,00 €
- CARBONARA Créme, lardons, jaune d'oeuf —é ................... 14,00 €
= POLLO E PESTO Créme de pesto, poulet, copeaux de Parmesan a...... 15,50 €
- CEPES ET GAMBAS Créme aux cépes, gambas sautées en persillade & .. ..1700¢€
= TARTUFO Créme de Parmesan, jambon blanc truffé et huile de truffe & ... 1790 €
= SAUMON Créme d'échalotes, saumon fumé maison % .............. 17,90 €
- LASAGNE TRADITIONNELLE FAGON BALTHAZAR Bol de mesclun ..., 156,00 €
- LASAGNE AUX LEGUMES Bol de mesclun =55 . ... ... .......... 15,00 €

RISOTTOS

- POULET & CHAMPIGNONS & . ... . ... 20,90 €
-CALAMARS & CHORIZO -& . ... ... ... 21,90 €
- FRITURE DE LA MER ACCOMPAGNE DE SA NOIX DE ST JACQUES < .. 2190 €

PIZZAS

Base tomate ou creme

“MARGARITA-E ... ... . i, 1190 €
Mozzarella, olives noires, Emmental, origan

-NAPOLITAINE -4 ... ... 1350 €
Emmental, Mozzarella, anchois, capres, olives noires, origan

CREINE-& .. 1390 €
Jambon blanc, champignons de Paris, Emmental, Mozzarella, olives noires, origan

S5FROMAGES & ... ...\t 14,50 €
Cabécou, chévre frais, Roquefort, Emmental, Mozzarella, origan

-MRSEGUIN-E ... ... 1450 €
Cabécou, chévre frais, Emmental, Mozzarella, miel, pignons de pin, origan

-BALTHAZAR & .. ... . i 14.50 €

Tomates fraiches en rondelles, jambon Serrano, Emmental,
Mozzarella, copeaux de Parmesan, origan, mesclun, vinaigrette

S4SAISONS & . 14,50 €

Emmental, Mozzarella, jambon blanc, poivrons, coeurs d'artichauts,
champignons de Paris, oeuf, origan, olives noires

SCURRY B .. 14,50 €
Filet de poulet mariné, curry, Emmental, Mozzarella,
oignons rouges, origan

“CHORIZO 5 ... ..o 14,50 €
Mozzarella, Emmental, chorizo, oeuf, olives noires, origan

SCALZONE 5 ..o 1450 €
Jambon blanc, champignons de Paris, oeuf, Emmental, Mozzarella, origan

-ROYALEPOULET 5 ... ... oo 14,50 €
Filet de poulet mariné, champignons de Paris, Emmental, Mozzarella, pesto maison

SCAESAR 5 .. .. 1590 €

Filet de poulet mariné, Mozzarella, Emmental, copeaux de Parmesan,
tomates cerises, sauce Caesar, origan, mesclun

“NORVEGIENNE & . ... ... i 1590 €
Emmental, Mozzarella, saumon fumé maison, zeste de citron vert
“NORMANDE & ... ... i, 1590 €
Camembert au lait cru, jambon blanc, oignons, Mozzarella, Emmental,
origan
SITALIENNE 4 ..o 1590 €
Burrata, jambon blanc truffé, huile de truffe, mesclun, Emmental, Mozzarella
SCANNIBALE -5 ... . 1590 €

Boeuf haché, poulet, chistorra, sauce barbecue, Emmental, Mozzarella, origan

............. 1,00€ Supplément pizza ..........

www.brasseriebalthazar.fr
Tél : +(33)4 68 36 51 69 - CC AUCHAN - ROUTE D’ESPAGNE
66000 PERPIGNAN - France

Prix nets service compris en euros TTC. Eaﬁ'ﬂm
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. iy
Pour votre santé mangez au moins 5 fruits et [égumes par jour. %@j
www.mangerbouger.fr
Liste des allergénes consultable sur demande. 0}

_é Fait Maison Veggie @Végan @ Sans Gluten

BURGERS

Pain burger fabrication artisanale par un Maitre Artisan Boulanger
Viande de boeuf AUBRAC hachée par nos soins

Possibilité de pain sans gluten ;0 @ et galette de soja@ NORMAL  XXL
Servis avec frites fraiches, mesclun, ketchup maison (150gr)  (300gn

=CLASSIC 5 ... ... 1690€ ...2190€
Bun's, steak haché 150gr, mesclun, tomate fraiche, Cheddar,
oignons rouges, cornichons, sauce Balthazar

-BALTHAZAR & . ... .. . . 17.90€ ... 2290¢€

Bun'’s, steak haché 150gr, mesclun, tomate fraiche, Cheddar,
tranches de lard, oignons rouges, cornichons, sauce barbecue

-CATALAN -5 ... . 1890€ ...2390¢€
Bun'’s, steak haché 150gr, jambon Serrano, Aioli, mesclun,
tomate fraiche, oignons rouges, Manchego

-CAESAR-E ... 1890€ ...2390¢€
Bun'’s, poulet crispy, copeaux de Parmesan, mesclun,
oignons rouges, tomate fraiche, sauce Balthazar

-BIQUETTE -5 ... ... ... ... .. ... 1890€ ...2390¢€
Bun'’s, steak haché 150gr, Cabécou, tranches de lard,

miel, mesclun, tomate fraiche, oignons rouges, sauce Balthazar

-VEGGIE & ® . 1890€ ...2390€

Bun's, galette de soja, escalivade, tofu, tomate fraiche, mesclun, ketchup maison

-AVOCADO & ... ... ... .. ... 1990€ ...2490€
Bun's, steak haché 150gr, cheddar, guacamole, tranches de lard,
oignons crispy, tomate fraiche, mesclun,

SALLITALIAN & . 1990€ ... 2490¢€

Bun's, steak haché 150gr, burrata, pesto maison, tomate confite,
ketchup maison, mesclun

-AUBRACISBACK-& ... .. ... ... ............... 2090€ ...2590€
Bun's, steak haché 150gr, palet d'aligot, tome Laguiole lait cru AOP,
confit d'échalotes, sauce Balthazar, mesclun

~LEROSSINI-5S ... ... ... ... 2190€ ...2690¢€
Bun's, steak haché 150gr, tranche de foie gras mi-cuit maison,
confit d'échalotes, sauce Balthazar, tomate fraiche, mesclun

.......... 1,00€

DESSERTS

- MOUSSE AU CHOCOLAT & . .. ... ., ,
- TIRAMISU NUTELLA ET SPECULOOS & . .. ... ... .. .. .. 8,00 €

-CREME CATALANE -5 .. ...... ..., 8,00 €
= MEL Y MATO Fromage frais de vache, miel, noix _é ............ 8,00 €

- FONDANT AU CHOCOLAT COEUR COULANT, CHANTILLY -5 . 800 €

(au choix : caramel beurre salé, Nutella ou chocolat chaud)

- TARTE CITRON MERINGUEE & . . ... ................... 9,00 €
- MILLEFEUILLE AUX FRAISES 5 ... ... ... ..., 9,00 €
- PANNA COTTA FRUITSROUGES 5 . ... . ............... 9,00 €
- CAFE GOURMAND (double expresso, thé, chocolat, grand créme +1,50 €) A ...900¢
- PROFITEROLES XXL, CHANTILLY & ... ... ............. 9,90 €
- PIZZETTE BANANE NUTELLA 5 .. ... ... ...t 9,90 €

Créme, cassonade, banane, Nutella et coco rapée

GLACES ARTISANALES

Cremes glacées et sorbets artisanaux Francais, sans colorant et sans aréme artificiel

CHOCOLAT LIEGEOIS 2 boules chocolat, 1 boule vanille, ............ 8,90 €

Supplément burger (hors foie gras) . . . ..

sauce chocolat, chantilly, amandes

- CAFE LIEGEOIS 2 boules café, 1 boule vanille, expresso, . ... .......... 8,90 €
chantilly, amandes

- CARAMEL LIEGEOIS 2 boules caramel beurre salé, ... ... 8,90 €
1 boule vanille, sauce caramel beurre salé, chantilly, amandes

- DAME BLANCHE 3 boules vanille, sauce chocolat, chantilly, amandes . . . . .. 8.90 €

= NUTY 2 boules noisette, 1 boule pate a tartiner, Nutella, chantilly, amandes . . . . . 9,50 €

= PAPA MELBA 2 boules barbe a papa, 1 boule vanille, fraises fraiches, . .. .. 9,50 €
coulis de fruits rouges, chantilly, amandes

- LEXOTIQUE 1 boule noix de coco, 1 boule ananas, 1 boule mangue, . . . . . . 950 €

noix de coco rapée, coulis de fruits exotique, chantilly

BANANA SPLIT 1 boule vanille, 1 boule fraise, 1 boule chocolat, banane, ... 9,50 €
coulis de chocolat, chantilly, amandes

NEW YORKER 2 boules vanille, 1 boule caramel beurre salé, brownie maison, . . . 9,50 €
coulis de caramel maison, noix de pécan, chantilly

= COLONEL 3 boulescitronvert, Vodka . .. .. ..o v 10,50 €

=Coupelboule ............. ... .. . i, 2,/0€
=Coupe 2boules ............ ... ... 500¢€
~COUPE 3 BOUICS : : v vonm s 5w ma s & amanms ©aommm s & o s 6,50 €

- Supplément chantilly, sauce chocolat, caramel beurre salé, Nutella . . 2,00 €
PARFUMS CREMES GLACEES : vanille Bourbon de Madagascar, barbe a papa,

café pur Arabica, chocolat noir Suisse, caramel beurre salé au sel de Guérande, noisette,
pistache avec éclats, pate a tartiner noisette, rhum raisins, menthe chocolat.

SORBETS : framboise, fraise Senga Sangana, citron vert des Amériques,
noix de coco avec noix de coco rapée, ananas du Costa Rica,
mangue Alphonso d’Inde.



