FORMULES

Uniquement le midi, du lundi au vendredi, hors jours fériés

- PLAT DU JOUR 1320 €
- ENTREE + PLAT ou PLAT + DESSERT 17.30 €
- ENTREE + PLAT + DESSERT 2090 €
- MENU ENFANT (moins de 10 ans) 12.00 €

Boisson 20d + Pizza (jambon ou fromage) ou stoak haché - frites ou fish & chips
frites ou penne (carbonara ou Bolognaise) o burges - frites ou poslet crispry - frites
+ mousse au chocolat ou 1 boule de glace au choix

A PARTAGER

< PATATAS BRAVAS, SAUCE COCKTAIL 5.50 €  -CHIFFONNADE DE JAMBON SERRANO 6 50 ¢
«PAN CON TOMATE MANCHEGO 590 € <POUTINE (trecaar, ognom by, lo) 8%0¢
« BEIGNETS DE COURGETTE 790 ¢ « MOULES EN PERSILLADE 750¢
+ BUET CATALAN (%churm, potvs, popeks suown baten) . 5 00 € #TCALAMARS A LA ROMAINE 650 ¢
ACCRAS i MORUE, CREME DF CIBOWITE 6,90 € -CROQUETTES DE JAMBON IB{RIGUE 650¢
ASSORTIMENT DF FROMAGES Y0 C€ - ONIONS RINGS 550¢
GUACANOLE ACCOMPAGNE DE SES TORILLAS J D0 € -CHORIIOS GRILLES B90 €
PLANCHE CHARCUTISH 1T FROMAGIES MAISON CASANOVAS

Jambon Serrano , fuet Catalan, chorlzo, paté Catalan, 2 4 d
Manchego, torme 2 laits, pan con tomate

PLANCHE .TAPAS DU BALTHAZAR- ) 18€ 366 S

OCnions rings, patatas bravas alol, champignons b la soubressade,
croquettes de jambon Ibdrique. pigquiios & la ricotta et chorizos griles

ENTREES

- CEUFS MIMOSA &%
ESCARGOTS DE BOURGOGNE AU BEURRE PERSILLE <5
- OS A MOELLE, PAIN GRILLE (10715 minutes) 5

1590 €

OQUILLE ST JACQUES () 1090 €
- ASSIETTE DE SAUMON FUME PAR NOS SOINS AU BOIS DE METRE -} 1790 €
- FOIE GRAS MI-CUIT MAISON AU MUSCAT ET PIMENT D'ESPELETTE 2290 €
y - “~
— SALADES
PETITE GRANDE
- BALTHAZAR % 1450€ ...2090¢
Fole gras mi-cuit maison au muscat, magret fumé malson,
tranches de lard, couf poché, tomates confites, tun, 9
- CHEVRE CHAUD 13,30 € 18.90 ¢
Cabécou larde, Cabecou aux harbes, chévre frais au sesame et pavot
s pain o' épice, chiwre frals olgnons frits sur pain d'épice,
cemeaux de noix, miel, tomates confites, mesclun, vinaigrette
« CAESAR pouLsT 1 ou panis vicitaux 1 = 13,30 € 1890 €
Fiet de poutet maring ot poulet crispy ou pands végétaux,
copeaux de Parmesan, crodtoms, couf poché, sauce Caesar maison,
tomates confites, mesclun
- NORDIQUE % 19,90 €
Avocat, saumon fumé, cignons crispy, tormates confites, copeaux de Parmesan,
mélange 7 graines, mesclun, huile d'olive, créme balsamique
RIGOURDINE 19.90 €
Gésiors de volaille, magret fumé maison, pomemaes de terre grenaille, couf poché,
champignons de Paris, tomates confites, croutons, mesclun
KE BOWL sAUMON 7% ouTtomu %@ 19.90 €
Riz, saumon fumé ou tofu, dés d’avocat, concombre, mangue, salade de wakamé,
mélange de 7 grainos, faves de 1oja, cignons crispy, sauce Thai, vinaigrette
URRATA CREMEUSE 18.90 €
Burrata, figues, jambon Serranc, tomates confites, meschun, buile d'clive,
vinaigre balsamique
AMEMBERT ROTI MIEL ET NOIX ) z 2190¢€
Camembert au lait cru roti au four, charcuterie, frites maison, miel, noix, mesclun
— POISSONS
Selon arrivage - Garnitures du moment
- PARILLADE DE POISSONS & 2850 €
Filet de loup, thon snacke, fricassée de calamars, gambas, mosdes, aioli
- POISSON DU MOMENT - (suion asevace) Vor ke
-WOK -£5 X TERRE ETMER OU TOFU & 2400 €
Poulet et gambas cu tofu, nouilles Uden, poivrons, cignens, germes de soja,
courgettes, carottes, féves de soja, coriandre, cacahwetes, oignons crispy, sauce Thal
ZSAUMON MARINE SOJA MIEL ET CITRON VERT -5 2450 €
- LE LOUP DU BALTHAZAR & 2400 €
Servi en filet, al, jambon Serrano, romarin, vinaigre de Xéres, piment d Espelette, huile d'clive
- FRICASSEE DE CALAMARS EN PERSILLADE, AIOLI - 290¢€
ASSOLETTE DE LA MER - 2490¢€
“FISH & CHIPS DE CABILLAUD -% Frites maisen, mesclun, sauce tartare maisos . 19,90 €
- MOULES - FRITES MAISON £ csiuow assivace
- MARINIERES Ad, cignon, vin blanc, céleri 16,90 €
- ROQUEFORT Moules marisieces + sauce Roquefort 1790 €
- CREME DE CURRY Moudes mariniéres + crome de curry 1780 €

— VIANDES

- STEAK HACHE (150 g1) £

-ALAPLANXA Frites maison, meschun, ketchup maison 14,90 € XXL (m00g0- 1990 €
EN SAUCE® Frizes masson 1790 €. . XXL (200g)= 2290 €
- STEAK A CHEVAL (150 g1} &% 1690 € . XXL (300gn= 2190 €
Steak hachi, 2 cecfs b cheval, tranches de lard, frites maisen, mesciun, ketchup maiscn
- ESCALOPE DE POULET FORESTIERE Fries mussn £ 1890 €
- ESCALOPE DE VEAU MILANAISE -5 S
- LA CLASSIQUE Taglatelies fraiches, sasce Napoltaine fg.vo €
- AL PRESIDENTE Rurata, filets & anchois, Taghasebes fraiches, sauce Napolitaine 2590 ¢€
P SALTIMBOCCA Escalopes do vess roskées, créme sex champigaons, 5 2350 €

jambon cru, Mozzarella, Taghateles

- MAGRET DE CANARD (/. 300 ge) £}
<A LA PLANXA Frites maison, mesclun 24 €
- EN SAUCE® Frites maison 27.50¢€
MR SEGUIN 2 Cabécou, miel, frites maison 27 €
- BAVETTE D'ALOYAU A UECHALOTE (+/- 220 gr) Fraes muison 43 21 90 €

- ENTRECOTE (+/- 300 gr) -

- A LA PLANXA Frites maison, meschon 24?’,‘2 €

- EN SAUCE* Frites maison 2750 €
/RETOUR DES PISTES Reblochon coulant, oigmons crispy, lard, frites maison 2790¢€
DOUILLETTE AAAAA SAUCE MOUTARDE A LANCIENNE i masce 43 . 21,90 €
OURIS D'AGNEAU JUS AU THYM rommes grenailles {:‘x 2790¢€

« ROGNONS DE VEAU SAUCE BANYULS OU PERSILLADE Gostin Diupiincis, meschen 18 21,90 €

UISSE DE LAPIN CARAMELISEE srenmcus,otcon, peremes oo sesw vapess £ 19,90 €
DE VEAU RAV'GOTE Pommes de torre vapeur, Carottes, poireaux x/". 2090 €
ALTES DE PORC CONFITES SAUCE FACON BOURGUIGNONNE rzes ranes -5 20 90 €

* Sawce au choix : Roquefort -2, poivre -8, aioli, confit d'échalotes £, BBQ, tartare 4,
ketchup €, mayonnaise -£, moutarde 3 l'ancienne -8, Reblochon €, Cheddar £

PLATS DE SAISON

ASSOULET DE CANARD CONFIT -£ 2590 €
Haricots blancs, manchons de canard confits, poitrine fumée, saucisse de Toulouse
HOUCROUTE - 2590 €
Chou aux lardons, sauciiies (de Morteau, de Montbébard, Knack), poitsine funde,
échine fumée, pommes de terre vapeur, moutarde i Fascionne
AWDEPORCXXI(QOTIMPUCE)(WMM—%hmn.mwmam 26%(
ROZIFLETTE AU REBLOCHON &a 4 maschn 5 16,50 €
"WELSH COMPLET rtes mmm-é 1 7% €
PETIT SALE AUX LENTILLES DU PUY, SAUCISSE DE MORTEAU IGP £..20%9¢€
r— TARTARES
Viande de boeuf hachée par nos soins NORMAL  XXL
Servis avec frites maison, mesclun (180gn (36001
- TARTARE TRADITION £ 1990€ ... 2690¢€
Viande hachée, chpres, comichons, moutarde, sauce
Worcestershire, ketchup, cignons rouges, jaune d'ceuf
- TARTARE ITALIEN & 2190€ ... 2890¢€
Tartare tradition, copeaux de Parmesan, pesto, tomates confites
WARTARE ANCHOIS ET CAPRES £ 2190€...2890¢
1 Tartare tradition, anchois, cipres
- TARTARE THAT -5 2190€ ... 2890¢€
Viande hachie, marinade Thai, cacabuites, menthe hachée, citron vert, corlandre
- TARTARE FOIE GRAS MAISON - 2690€ ... 3190€
Tartare tradition, foie gras maison
- DUO DE CARPACCIO ITALIEN ET THAI -5 2190¢€
Vizade de boeuf Charolais pétales de Parmesan, pesto maison, champignons de Pari¢,
citon vert, tomates conftes, codandre, 0ignoes roages, cipres, marieade Thai,
Gacahuites, menthe fraiche, meschen
— SUPPLEMENTS
- GARNITURES & 350 €
Frites maison, gratin Dauphinois, pommes de terre grenaille, legumes de moment,
penne, meschos
- SAUCES MAISON £ 300¢€
Roquefon, peies, confit d échalotes, tartare, ketchep, mayornaise, Cheddr, moutirde i Mascienne, Reblochen codant
- AIOLI OU SAUCE BARBECUE 200 €




PR ~ BURGERS

B R A S S E R I E Pain burger fab(‘ucabon artisanale par un Maitre Artisan Boulanger
Viande de boeuf hachée par nos soins
—_— Poss«b.h'e de pain sans gluten 54 @ et galette de soja (£ N?RMM' X g
Servis avec fmes maison, mesdun, ketchup maison (150gn  (300gr)
- CLASSIC 1790 € 22%0¢

Bun's, steak haché 150gr, salade, tomate fraiche, Cheddar,
olgnons rouges, corichons, sauce Balthazar
- BALTHAZAR & 1890€ ...2390¢€
Bun's, steak haché 150gr, salade, tormate fraiche, Cheddar,
tranches de lard, oignons rouges, corichons, sauce barbecue
- CATALAN & 1890€ ... 2390¢€
Bun's, steak haché 150gr, jambon Serrano, aicli, salade,
tomate fraiche, oignons rouges, Manchego
'INDIEN - 19.90 €
- . Bun's, poulet crispy, tomate fraiche, Cheddar, salade,
I)ATh S oignons crispy, tranches de lard, sauce Cajun
Penne ou Tagliatelles - BIQUETTE -5 19.50€ ...2450¢€

- BOLOGNAISE Sauce tomate, viande de boeuf hachée -r% x e 1A D0.€ Bun's, steak haché 150gr, Cabécou, tranches de lard,
miel, salade, tomate fraiche, oignons rouges, sauce Balthazar

= CARBONARA Crime, lardons, jaune d'oeuf & - E 1400 € - PULLED PORK £ 1000 €
- POLLO E PESTO Crima de pesto, poulet, copeaux de Parmesan 5 . 1590 € Bun's, éffiloché de porc marinég, Cheddar coulant, cignons crispy,

ketchup maison, tomate fraiche, salade

- CEPES ET GAMBAS Créme aux cépes, gambas sautées en persilade 4 1790 €

- AVOCADO - 19.90€ ... 2490€
P GNOCCHIS AUX 3 FROMAGES Faeun Gergonzela AOP, Mozzarela —-{—_)“ 1590 € Bun’s, steak haché 150gr, Cheddar, guacamele, tranches de lard,
1 i ispy. fraiche, salad
- SAUMON Crime d'échalotes, saumen fumé maison —é 1790 € ocqn;né;;%:;u%mc FCES 19.90 € 24.90 €
MATRICIANA BURRATA Tomates lardons, oignons —1:, . . 1590 € :un’\' ﬂuk.h«h::l S:gr, Geegonzola AOP, noix, confit d'échalctes,
7 GRATN OF COGULLETES, JAVBON BN TRFF 1 REME O RUFFE 1 o s 3 17,90 € RO EAGHARD COGART S 2090€.. 2590
- LASAGNE TRADITIONNELLE FACON BALTHAZAR Eol de mesclun ‘g ... 1550 € Bun's, steak haché 150gr, tranches de lard, Reblochon coulant, galette de
pomase de terre, cignons rouges, sauce Balthazae, salade
p— s - LE ROSSINI - 21.90€ ... 2650¢€
R l 5 () r r () 5 Bun's, steak haché 150gr, tranche de fole gras mi-cuit maison,
confit d échalotes, sauce Balthazar, tomate fraiche, salade
ULET TERIYAKI Pociet sauce Tosaki cignors cispy, wakamé = . . . . . 20.90 € TAXURIT £ 2090€ ... 2590¢€
2 Bun's, steak haché 15031, créme de Scubressade, Bethmale, cignons reuges,
ERDE Gambas Parmesan, épinards, basik -5 : AR X3 saace Bathazas, moctarde b l'ancienne, salade
Owid 1.00€  Supplément burger (hers foie gras ot Busrata) 2.00€
= PIZZAS
Base tomate ou créme D E S S E RT S
1 -
o g:mﬁﬁnhl;fz;zh oh\'fesnolms. B crvenneneiene 1190€ ROMAGE BLANC MUESLI MIEL NOIX 590¢€
- NAPOLITAINE -2 3 1350 € - MOUSSE AU CHOCOLAT -} : Beerernrcas D00 €
Anchois, Emmenta, Mozzarella, cipres, olives noires, ofigan ‘ - CAFE GOURMAND (donble press, the, el rand crame +1.50) 9,00 €
- RHNE = P 1490 € - TIRAMISU NUTELLA ET SPECULOOS -5 800 €
Jambon blanc, (h:mp«gnom doPans Emmmtal Mouavdla olms noires, ongan - CREME CATALANE ¢} g : : 800 €
-5 FROMAGES -] S¢ . . 1490 € = MEL Y MATO Fromage frais de vache, miel, noix 800 €
Cabécou, ch(wro frais, Roquefort, Emmonhl Mouamlla ongan - FONDANT AU CHOCOLAT COEUR COULANT, CHANTILLY -5 2 50 ¢
- MR SEGUIN = 2 LN 14 QO € (au choix : caramel beurre sale, Nutella cu chocolat chaud)
Cabécou, chévre fms Emmen!al Momlella miel pignons de pin, ongan ARTE CITRON MERINGUEE -5 P00 €
-BALTHAZAR &8 ceeean.. 1490€ ARTELETTE TATIN (ou chie - por do crime épanse ou boule vandle] <3 ... 900 €

Tomates fraiches en rondelkn ]ambon Sorvano Emmenhl
Mozzarella, copeaux de Parmesan, origan, mesdun, vinaigrette

-4 SAISONS & 14.90 €

Emmental, Mozzarella, jambon blanc, poivrons, <oeufsd amcham;
diamplgnom de Paris, oeuf, origan, olives noires

ROFITEROLES XXL, CHANTILLY %~ 990¢
ANNA COTTA EXOTIQUE £ : 9.00€
ZILE FLOTTANTE -3 R ARETISOE 800 €
CREPE SUZETTE -} . . 590€

-CURRY 5 1490 € - BRIOCHE PERDUE -} 9,00 €
- CARAMEL : Boule de gla I, lis o I, chantid o
Filt e poulet marind,cuy,Emmental, Mozzarels, ignons rouges,oigan . RBRICOT : Boule de glace sbricor <acks & abricor, chantily ot smandes
-CHORIZO -5 . .. . veevanaan 1490 € SSIETTE DE FROMAGES DU MOMENT -} 990 €
Mozzarella, Emmtnla! d\omo oeul ohves noires, ong.m SIETTE ANNIVERSAIRE (1is s parsonse, sinmam 2) ~13 9.50 €
Jambon blanc, (hamp'gnmsde Puu oenf Emm«-w Momveh ong.)n. mdun — —
e "GLACES ARTISANALES —
Jambon Serrano, Manchego, poivwons, champignons de Pari, 1L Mozzacell, rémes ghcoesa- sorbets artisanaux Frangais, sans colorant et sans ardme artificie
olives noires, origan = CHOCOLAT LIEGEOIS 2 boules chocolat, 1 boule vanille, Q20¢
uce chocolat, chantilly, amandes
-CAESAR & ... 1590€ e , ,
Filot do poulet mariné, Mozzared, E hl <opoau: do Pu = - g:::uui.gfglos‘ 2 boules café, 1 boule vanille, expresso, Q20¢
tomates cerises, sauce Cam origan, mesdun ¥
=G - CARAMEL LIEGEOIS 2 boules caramel beurre salé, 920¢
- NORVEG“NNE - . . 1750 € 1 boule vanille, coulis caramel beurre salé, chantilly, amandes
Emmental, Mozzamlla saumon fumé m maison, zoste de citron vert - DAME BLANCHE 2 boules vanille, sauce chocolat, chantilly, . 920 €
]
- NORMANDE = PO S Aiieie PINLE 1690 € = NUTY 2 boules noisette, 1 boule pite a tartiner, Nutella, chantilly, amandes Q970€
Came, - M aru, jambon blanc, oig rouges, M h,E iy e = PAPA MELBA 2 boules barbe h papa, 1 boule vanille, fraises Tagada, Q70¢
- "AUENNE C I 1650 € coulis de fruits rouges, chantilly, amandes
Burrata, jambon blam truffé, hu-le de !mﬁl) mosdun Emmenul Mom'ella 3 CHOCOLATS 1 boule chocolat blanc, 1 boule chocolat au lait, 1 boule . . 9,70 €
hocolat noir, sauce chocolat, chantilly, amandes
ARTIFLETTE TR 1650 € $
‘t_) ANANA SPLIT Banane, 1 boule fraise, 1 boule vanille, 1 boule chocolat, 970¢

Reblochon, tranches de Iard pommes de tene grenmlle o«gnons rouges

coulis do chocolat, chantilly, amandos
Emmental, Momrella

= NEW YORKER 2 boules vanille, 1 boule caramel beurre salé, brownie maison, Q70¢€

ANN'BALE = — I .. 1590 € coulis de caramel maison, noix de pécan, chantilly
Boeuf haché, poulet, chorizo, sauce b"b“"’ Emm"ul MN""’"‘ origan NT BLANC 1 boule marron, 2 boules vanille, créme do marron, . Q70€
Oeuf 1.00€ Supplomont pizza {hors foie gras ot Burrata) 2,00€ coulis de caramel beurre salé, chantilly, amandes
- COLONEL 3 boules citron vert, vodica (2d) 10,50 €
= ANTILLAISE 3 boules rhum raising, thum ambeé (2d) 1050 €
www.brasseriebalthazar.fr - Coupe 1 boule 250 €
Tél: +(33)4 68 36 51 69 - CC AUCHAN - AVENUE D'ESPAGNE - Coupe 2 boules 540 €
66000 PERPIGNAN - France - Coupe 3 boules 680 €

Prix nets service compeis en euros TTC,
L'abus dalcool ost dangereux pour ks santé
Pour votre santé mangez au moins S fruits et kigumes par jour.
waww.angerbouger
Liste des allergénes consultable sur demande.

- Supplément chantilly, souce chocolet, caramel beurre salé, Nutella . | 50 ¢
PARFUMS CREMES GLACEES : vartie Bourben de Madagascar, barbe b papa, calé prr Acabica,

chocolat noir Suisse, chocolat blanc, chocolat au lait, noisette, rhum raising, menthe chocolat,
caramel beurte salé au sel de Gudrande, pistache avec éclats, pite & tartiner poisette, matron.

i ~ SORBETS : framboise, cassis, fraise Senga Sangana, citron vert des Ameriques,
FaitMaiscn  (E)Veggie  Q@Végan (3 Sans Gluten ﬁmau noix de coco avec noix de coco rapée, abricot.
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